
Оценочный лист
родительского контроля над организацией и качеством питания учащихсяМОУ СШ Л{Ь100 Кировского района Волгограда
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]ф Вопрос ЦаJнет

1 Имеется ли в организации меню?

А) да дJuI всех возрастных групп
организации

режимов функционированиrI

ри,

2 Вывешено JIи цикJIичное меЕю дJш ознакомления родителей и летей?

А) да

Б) нет
q q.-.
а

_,

А) да

Б) нет
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4. В меню отсугствуют повторы блюд?

А) да, по всем дням

В меню oTcyTcTByloT запрещен"ur. ОоБu,Бо*"",
А) ou, rro *"", ornr-
Б) пет, имеются повторы в смежные дни

ф4,

5.

'/tl,
6. Соответствует ли регламентированное цикличfiым

пищи режиму функционирования организации?
меню количест во приемов

А) да

Б) нет

{И,.

7. Есть лИ в органиЗации приКа:l о созДании И порядке работы бракеражной
комиссии?

А) да

Б) нет
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8 от всех ли партий приготовленньпr блпод снимается бракераж?
ъ

А) да

Б) нет J

9 Вьrявлялись Jти факты не допуска к реаJIизации б.rпод и ,rooo^rou ,to



результатам работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?

А) нет л/ци-
Б) да

10 Созданы JIи условиlI дJuI организации питания детей с учетом особенностей

здоровья (сахарный диабет, пищевые аллергии)?

А) да фа,
Б) нет

11 fIроводится ли уборка помещоний после каждого приема пищи?

А) да с0-",
Б) нет

/

|2 Качественно ли проведеЕа уборка помещеЕий для приема пищи на момент

работы комиссии?

А) да фа-
Б) нет

U

13 ОбнаруживаJIисЬ ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и

спеды их жизнедеятельности?

А) нет И/.1l7
Б) да

t4 Созданы ли условия дJIя соблюдения детьми правил личной гигиены?

А) да //Q-

15

Б) нет
a/

*r"*r*"," .лrечания к собrподению детьми правип лиT rrой гигиены?

А) нет /,/////

16

Б) да

Ь-*"r-a"," "р" 
сравнении реч}лизуемого меню с угвержденным меню факты

искJIючеЕия отдельньD( блюд из меню?

А) нет U/{2

1,7

Б) да

Имели ли факты въцачи детям остывшей пищи?

А) нет

Б) да '7 €с"о/
i

?,l lь. /L il-Сl'r' фа
'ffuz-,;.r:lZa/b
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оценочный лист

родительского контроля над организацией
обучающихся в столовdй МОУ

1 ц ,{ёs ГЫzо,z з г._

и качеством цитания
сш Nь100

N}

п/п
Объект контроля Да Нет

1 Блюдо выглядит аппетитно |,/

2 Наличие ежедневного меню

J Соответствие блюда ежедневному меню
\.r''

4
Еда вкусная (если нет, то в ином ук€lзать

органолептические свойства - цвет, запах, вкус)

5 Основное блюдо горячее \l

6
Поедаемость блюд (количество пищевых

отходов)
V

7
Соблюдение учащимися правил личной

гигиены \/'

8 Выполняются требования к мытью посуды v

9 Отсутствуют сколы на столовой посуде \/

10 За.гr приема пищи чистый V
1l Обеденные столы чистые (протертые) V

|2
Спецодежда у персонала столовой чистая и

опрятная (наличие масок и перчаток)
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Предложения:
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Заполнено:
(ФИО родителя (законного представителя), шего в проверке)


